
	

		

	

       FOR & LETTE RETTER 
 

 3 STK. ØSTERS MED GRILLET CITRON & VINAIGRETTE, MALT & DILD 
”FISKEN” - RØGET LAKS MED HYTTEOST, KAPERS, MALT & DILD 

”SUPPEN” – CREMET FISKESUPPE MED BAGT HVID FISK & REJER                 
”SALATEN” - ANDECONFIT, BRYST, KRÅSER, LØG & COMTÈ 

”PLANKEN”- VORES KØDSPECIALITETER & BEHØRIG GARNITURE 
”SÆSON” – OKSECARPACCIO MED TRØFFELMAYO & HAVGUS 																																								

																																								FRIT	VALG		95,-	
													(Prøv	evt.	flere	-	2-3	retter	udgør	et	måltid)	

 

START OP MED MANÈR 
BOBLER & SALTMANDLER 90,- 
APEROL SPRITZ & CHIPS 90,- 

ØL & FLÆSKESVÆR 90,- 
GIN & TONIC & OLIVEN 90,- 

 

”DEN SORTE GRYDE” 
 
 

 TILBEREDT MED KÆRLIGHED 
SPØRG BETJENINGEN 

135,- 
 

 

”VEGETAREN” 
”TARTE DE FLAMBÈ” MED ROSMARIN, 

KARTOFFEL & GEDEOST 
135,- 

	

V - AFTEN PLATTE 
	

STORE	SMAGSOPLEVELSER	FRA	DET	LILLE	KØKKEN	
	

				195,-	
	

”PASTAEN” 
 

 TAGLIATELLE MED ROMESCO SAUCE, 
BRAISERET GRIS & STEGT CHORIZO 

155,- 
 

 

	ET	RIGTIG	GODT	TILBUD!!!	
1	FORRET	+	1	HOVEDRET	+	1	DESSERT	300,-	

3	GLAS	ØL	ELLER	VIN	+	KAFFE		195,-	
	

EN	RIGTIG	GOD	AFTEN	=	495,-	
	

VÆLGES	DER	GRILL BY V,	ER	DER	TILLÆG	PÅ	50,-	

CHEESE	&	PORT	
OSTEPLANKE	–	EUROPÆISKE	OSTE	&	1	GL.	PORTVIN	

BEHØRIG	GARNITUR	&	KNÆKBRØD	
	95,-	
	
	

FISH	&	CHIPS	
FRITERET	TORSK	I	ØLDEJ,	FRITTER	&	SAUCE	TATARE	

LILLE	140,-/	STOR	165,-	

“LES	BURGERS”	
	

“KONGEN”	
	“BØFSANDWICH”	BØF,		SOVS,	SURT,	SPEJLÆG	&		LØG		

“KLASSIKEREN”		
BØF,	BACON,	OST,	TOMAT,	SYLTET	AGURK,	MAYO	&	OSTESAUCE		
	
	

VALGET	ER	SVÆRT,	MEN	DIT,	FOR	135,-	
	FÅ	EN	ESKTRA	BØF	I	BURGEREN	FOR	30,-	

 TILBEHØR TIL ALLE RETTER: 

 
 
 

RØDVINSSAUCE 
TRØFFELSAUCE 
BEARNAISEsauCE 
FRITTER MED HAVSALT 
Kartoffelgratin med urterasp 
KARTOFFELKROKETTER, OST & HVIDLØG 
KARTOFFELPURÈ MED URTEOLIE 
ONIONRINGS & MAYO 
SALAT med vinaigrette   
 

PR STK. 40,-           
 

2 SOM ELSKER HINANDEN!  
  EN GOD START 

  SNACKS INCL. 2 GLAS BOBLER 
150 ,-  

DESSERTER 
 

GARTEAU MARCEL MED VANILLEIS & KARAMEL 
KLASSISK CREME BRULÈE & BÆR SORBET 

CITONTÆRTE MED CURD, MARENGS & VANILLIEIS 
 

FRIT VALG 95,- 
	

 

AFTEN MENU 

 
 

LIDT GODT TIL KAFFE 
 

RomkugleR MED RIGTIG ROM 35,- 
HJEMMELAVET Flødebolle 35,- 

HJEMMEDLAVEDE PETIT FOUR 40,- 
Brownie Med VANILLIE & KOMPOT 70,- 

 

				 	”FRA	HAVET”	
	

	
	

STEGT TORSK MED KARTOFFELPURÈ & ”HUMMER-BASQUAISE” 
	

205,-	

”BRADEPANDEN” 
 
 

CONFITERET ANDELÅR MED KARTOFFELPURÈ, STEGTE 
KARTOFLER, SALAT & SKY 

170,- 

”MOULES FRITES” 
DAMPEDE BLÅMUSLINGER I EGEN SUPPE MED FRITTER & AIOLI 

 

155,- 

KLASSISK FRANSK RØRT TATAR  
MED	ESTRAGON,	SYLTEDE	LØG	&	POMMES	FRITES	

160,- 

GRILL BY V 

”BØF BEARNAISE” 
GRILLET GRØNTSAG, PURÈ & FRITTER 

225,- 
 300 G BØF TILLÆG 75,- 

 

GRILL BY V 

”TOURNEDOS TRUFFE” 
TÆRTE MED LØG, SVAMPE & KARTOFFELGRATIN 

235,-   
300 G BØF TILLÆG 75,- TILLÆG FOIE GRAS 75,- 

 

COQ AU RIESLING  
UNGHANE I HVIDVINSSAUCE, LØG & SVAMPE 

185,- 
	


