1

ILE BRUNCH SERVERES TIL KL.. 14.00 : *VEGETAREN”
1

REJESALAT MED TOMAT & URTER i S ] ]
ROGET LAKS MED DILD & FRITEREDE KAPERS i STEGTE GNOCCHI I BASILIKUMSAUCE MED
ROR/EG, POLSE, BACON & PURLOG ' - R : - -
LUN KARTOFFELT/ERTE MED LANDSKINKE ' RICOTTA, CITRON OG OLIVENOLIE
SERRANOSKINKE MED GRILLET ARTISKOK & COMTE !
YOGHURT, BER & CHOKOLADECRUNCH i
FRISK FRUGT !
"VESTERHAVS OST” MED OLIVEN

"BRIE” MED ABRIKOS
145,- V ~ FROKOST PLATTE
’ STORE SMAGSOPLEVELSER FRA DET LILLE KOKKEN
TILKOB 225,-
KAFFE ELLER THE MED OPFYLDNING 40, - ’
JUICE 40,-

OKOLOGISK SAFT (WLERE VARIANTER) 40, -
HJEMMELAVET VARM CHOKOLADE 40, -

BITTER (SPORG BETJENINGEN) 45,- KLASSISK FRANSK RORT TATAR
MOUSSERENDE FRA 80,-

SHAKES - FLERE VARIANTER 55, - MED ESTRAGON, SYLTEDE L@G OG POMMES FRITES
HONSESALAT MED BACON 35,- 185,-

PANDEKAGER MED SIRUP 35,-
CHOKOLADEBROWNIE MED KARAMEL 45, -

FOR & LETTE RETTER “SVIN I VIN”
3 STK. @STERS MED GRILLET CITRON & SHERRYVINAIGRE (1 STK. 40,-)
"FISKEN” - BAGT TORSK MED JORDSKOK & BRUNET SM@R GR%?;S#’; Azgﬁviigfgégfzgg lbffé Asl:/ :14‘ PE,
"SUPPEN” - LAGSUPPE MED OST & BUTTERDE] ?
"SALATEN” - ANDECONFIT, BRYST, KRASER, L&G & OST R20,~

"PLANKEN"- VORES K@DSPECIALITETER & BEHORIG GARNITURE
"S/ASONEN” BRAISERET GRISENAKKE, LOG & TROFFELSAUCE
FRIT VALG 115,- GRIL 87 Y

(Prgv evt. flere - 2-3 retter udggr et helt maltid)

"BOEUF BEARNAISE”

ASPARGESBROCCOLI, PURE BEARNAISE & FRITTER

“OPEN SANDWICHES” _78,~
300 G BPF TILLPEG 78~

ROGET LAKS - MAYO, 4G, RADISSER, SALAT &DILD
STEAK SANDWICH - ESTRAGONMAYO, GRILLEDE & SYLTEDE L@G

SANDWICH CANARD - ANDECONFIT, L&G & HAVGUS TILBEHOR TIL ALLE RETTER:
PARISERTOAST - CHEDDAROST, SKINKE, TOMAT & DIJON PEBERSAUGE
“CROISSANTEN” - FYLD AF HONSESALAT & URTER BEARNAISESAUCE
SM@RREBR@D - 2 STK. DAGENS UDVALGTE gigggg 1}‘}@?{?3‘;\}%%’ ¢ PURLOC
4 i o N 4 >
FRIT VALG 130,- TROFFELKROKETTER
KARTOFFELPURE MED URTEOLIE
ONIONRINGS MED MAYO
LES (GEUFS - “£AG ER GODT” SALAT MED VINAIGRETTE
“OMELETTEN" PR. STK. 45,-
KARTOFLER, SKINKE, LAG, HAVGUS & SALAT
“DEN UARTIGE” FISH & CHIPS
POCHERET 4£G, RGGET LAKS, HOLLANDAISE & RISTET BR@D
FRITERET TORSK I @LDE]J, FRITTER & SAUCE TATARE
“AGGEKAGEN” 175
ZAGGEKAGE, FLASK, RUGBR@D, SENNEP, TOMAT & PURL@G ’”
VALGET ER SVART, MEN DIT
130-
”"MOULES FRITES”
DAMPEDE BLAMUSLINGER I EGEN SUPPE MED FRITTER & AIOLI
QUICHE - NPESTEN SOM I ALSACE 185.-
TZARTE MED KARTOFLER, LOG, OST, SALAT & SKINKE ’
130,-

Kan ogsa laves som vegetarret uden skinke

OSTEPLANKE 5 SLAGS OST & GARNI 95,-

“LES BURGERS”

“KONGEN” : / -
“BBFSANDWICH” B@F, SOVS, SURT, SPEJLAG & L@G I I;LREg?fHﬁDTPII{‘TIf(iE‘EZN I
N J\ U GLLIR )} N x x> IN -
“KLASSIKEREN” . ] ' .
B@F, BACON, OST, TOMAT, SYLTET AGURK, SALAT & MAYO . HJEMMELAVET FLODEBOLLE 45, - .
HJEMMELAVEDE PETIT FOUR 45,-
VALGET ER SVART, MEN DIT 155,- | " vED TrOURES- ]
FA EN ESKTRA B@F I BURGEREN FOR 45,- . BROWNIE MED VANILJEIS & KOMPOT 75,- '

FROKOST MENU




