START OP MED MANER

BOBLER & SALTMANDLER 90,-
vV SPRITZ & CHIPS 90,-
OL & FLZESKESV ZER 90,-
GIN & TONIC & OLIVEN 90,-

"VEGANEREN”
RIGATONI PASTA, ROMAESCO, RISTEDE
SALTMANDLER & URTER MED GREMOLATA

160,-

2 SOM ELSKER HINANDEN! '
UDVALG AF LAKRE SNACKS - EN GOD START
SNACKS INCL. 2 GLAS BOBLER
200,-

EN GOD AFTEN

3 SNACKS -1 FORRET + 1 HOVEDRET + 1 DESSERT = 350,-
1 BOBLER - 2 GLAS @L EL. VIN, KAFFE TIL DESSERTEN
EN GOD AFTEN = 550,-

VALGESDER &RILL BY V,ERDER TILLAG PA 75,

FOR & LETTE RETTER

3 STK. @STERS, GRILLET CITRON & SHERRYVINAIGRE (1 STK. 45,)
FISKEN” BAGT TORSK, SELLERIPURE, MUSLINGESAUCE & FENNIKEL
"SUPPEN” KLASSISK LOGSUPPE MED CROUTON & VESTERHAVSOST
"SALATEN” ANDECONFIT, BRYST, KRASER, LOG & OST
VILDTKROKET MED TR@FFEL, PURE, SAUCE & SALAT
"SZASONEN” HVIDL@GSSNEGLE MED CROUTONS & PERSILLE

FRIT VALG 125,-
(Prgv evt. flere - 2-3 retter udggr et maltid)

*SCHNITZEL SOM I WIEN*
Klassisk Wienerschnitzel ai kalveinderlr med brasede
Kartofler ”Wiernerdreng” smersauce eller skysatice
250,

GRILL BY V

“BOEUF BEARNAISE”
HARICOVARTS, BEARNAISE & FRITTER
298,

300 G B@gF TILLEG 100,~

GRILL BY V

LE ROTI"-"STEGEN"

HELSTEGT KALVECULOTTE MED FRITTER,
LAGRINGE, SALAT MED VINAIGRETTE, SAUCE
BORDELAISE & BEARNAISE
§96,~
TIL TO PERSONER

“LES BURGERS”

“KONGEN"
“B@FSANDWICH” BOF, SOVS, SURT, SPEJLAG & LOG

“KLASSIKEREN”
B@F, BACON, OST, TOMAT, SYLTET AGURK, SALAT & MAYO

VALGET ER SVART, MEN DIT, FOR 165-
FA EN EKSTRA BGF I BURGEREN FOR 45,-

TILBEHOR TIL ALLE RETTER:
BEARNAISESAUCE
BORDELAISE
FRITTER MED HAVSALT
KARTOFLER MED SMOR & PURLOG
TROFFELKROKETTER
KARTOFFELPURE MED URTEOLIE
ONIONRINGS & MAYO
SALAT MED VINAIGRETTE
PR STK. 50,-

"MOULES FRITES”
DAMPEDE BLAMUSLINGER I EGEN SUPPE MED FRITTER & AIOLI

185,

"DEN SORTE GRYDE”
TILBEREDT MED KZRLIGHED
SPORG BETJENINGEN

165,'

BRAISERET GRISEKFEBER
BAGTE RFDBEDER, RISOTTO, URTER & SKY
238,-

KAN O0GSA LAVES SOM VEGETAR 175,-

”COQ AU PORT”

UNGHANEBRYST I PORTVINSSAUCE, PERLELGG
CHAMPIGNONS, BACON & KARTOFFELPURE

195,-

FISH & CHIPS
FRITERET TORSK I LDEJ, FRITTER & SAUCE TATARE
185,-

» "FRA HAVET"

BAGT HVIDFISK 1 "SAUCE DIJON”, KAPERS, PURLJG,
SKALOTTELPG & KNUSTE KARTOFLER
250,-

CHEESE & PORT
OSTEPLANKE - EUROPZISKE OSTE & 1 GL. PORTVIN
BEH@RIG GARNITURE & KNAKBR@D

135,-

KLASSISK FRANSK RORT TATAR
MED ESTRAGON, SYLTEDE L@#G & POMMES FRITES

18S5,-

DESSERTER
GATEAU MARCEL MED VANILLEIS
KIRSEBZARTZARTE, VANILLECREME, MARENGES & SORBET
CREME BROLEE MED BZARSORBET

FRIT VALG 115,-

V - AFTEN PLATTE
STORE SMAGSOPLEVELSER FRA DET LILLE KOAKKEN

225,-

LIDT GODT TIL KAFFE
ROMKUGLER MED RIGTIG ROM 40,-
HJEMMELAVET FLODEBOLLE 45, -
HJEMMEDLAVEDE PETIT FOUR 45,-

AFTEN MENU
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