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BRYGHUSET VENDIA & BISTRO V 
NYTÅRSMENU 2026 

 
NYTÅRSMENUEN KAN BESTILLES HELT NED TIL TO PERSONER 

UDFØRLIG VEJLEDNING MED BILLEDER MEDFØLGER 
HUSK AT FÅ OPLYST AFHENTNINGSTIDSPUNKT 

 
MENUERNE KAN BESTILLES BÅDE I AALBORG, HJØRRING & FREDERIKSHAVN 

HUSK AT DER ER BEGRÆNSET ANTAL 
 

BAGT HVIDFISK I SKALDYRSSUPPE MED SAFRAN & SPRØDE URTER   
 

RØGET MØRBRAD MED KÅLSALAT VENDT I KARL JOHAN CREME, SPRØD PALMEKÅL OG NØDDER 
 

OKSEMØRBRAD OG KARTOFFELTÆRTE MED TRØFFEL, BAGTE RØDLØG MED URTER, ASPARGES 
BROCOLI & RØDVINSSAUCE  

 
CHOKOLADEMOUSSE MED PISTACIE, SPRØD KARAMEL, APPELSINCRFEME & CITRONMELISSE   

 
INKL. BRØD 

 

4 RETTER KUN 345,- 
DER TILÆGGES 10 KR. PR. PERSON I EMBALLAGETILLÆG 

 

ØL & VINE VI ANBEFALER TIL MADEN 
 

FØR MADEN: Saint Louis – Blanc de blanc – Frankrig 130,- 

TIL HVIDFISK: Esporao, Pé Branco, Alentejo, Portugal 95,- 

TIL RØGET MØRBRAD: Marius Rosé by Michel Chapoutier, Pays d´Oc, Frankrig 120,- 

TIL OKSENMØRBRAD: Tebaldo - Italien 120,- 

TIL CHOKOLADEMOUSSE: Cala Del Mar Moscato Frankrig 85,- 
 

TIL HELE AFTENEN VENDIA ØL FRA 35,- 
2 L VENDIA ØL I PATANTFLASKE 120,- (FLASKEN 80,-) 

 

FRISTENDE TILVALG 
 

SNACKS TIL BOBLERNE   
SNACKPØLSER - SPRØD SVÆRD MED RØGET TOMAT – GRILLEDE OLIVEN - KARTOFFELCHIPS MED 

LØGPULVER & URTER – URTEMAYO PR. PERSON 35,- 
CAVIAR 10G BAERII 200,- 

EKSTRA RØDVINSSAUCE 2 DL. 60,- 
EKSTRA SUPPE 2 DL. 60 

ØSTERS MED CITRON & VINAIGRETTE PR. STK. 35,- 
HJEMMELAVEDE CHOKOLADER 3 STK. 35,- 

KRANSEKAGE PR. STK. 25,- 
HJEMMELAVET FLØDEBOLLE PR. STK. 30,- 

VENDIABRØD LYST ELLER MØRKT PR. STK. 45,- 
NATMAD: KARRYSUPPE MED UNGHANE, GRØNTSAGER & BRØD. PR. PERSON 65,- 


