
 

V 
TAKE AWAY JULEBUFFETER 

TIL FROKOST OG AFTEN 
 

VORES SELSKABSBUFFETER ER ANRETTET PÅ LÆKKERT PORCELÆN, OG LIGE TIL AT 
STILLE PÅ BORDET. DER MEDFØLGER ALTID BRØD OG SMØR. 

 
BUFFETERNE SERVERES TIL 15 PERSONER OG OPEFTER. VED MINDRE ANTAL ER DER 

TILLÆG PÅ KR. 25,- PR. PERSON. DER LÆGGES KR. 500,- I DEPOSITUM FOR SERVICE, DER 
TILBAGEFØRES VED RETURNERING AF SERVICEN. LEVERING INDEN FOR 15 KM. FOR  

KR 500,-. KOKKEASSISTANCE KAN TILKØBES FOR 395 PR. TIME. 
 

DEN LETTE JULEBUFFET 
 

GAMMELDAGS MODNEDE SILD, LØG, KAPERS OG KARRYSALAT 
LUN POSTEJ MED BACON, SVAMPE OG SURT 

LUN RIBBENSSTEG OG RØDKÅLSSALAT MED HONNING, LØG OG SALTEDE NØDDER 
ANDELÅR MED ÆBLER OG SVESKER – KARTOFLER MED JULEKRYDDERI OG SKY 

ÅRSTIDENS LÆKRE SALAT 
BRIE MED KOMPOT OG KNÆKBRØD 

RISALAMANDE MED MANDLER OG KIRSEBÆR 
HJEMMELAVEDE ROMKUGLER TIL KAFFEN 

 
225,- 

 
DEN OPLAGTE JULEBUFFET 

 
GAMMELDAGS MODNEDE SILD, LØG, KAPERS OG KARRYSALAT 

ÆG MED DILDMAYO, REJER OG HJERTESALAT 
RØDSPÆTTEFILETER MED URTEREMOULADE OG CITRON 

LUN POSTEJ MED BACON, SVAMPE OG SURT  
ANDELÅR MED ÆBLER OG SVESKER – KARTOFLER MED JULEKRYDDERI OG SKY 

ROSASTEGT ANDEBRYST, MED SVAMPE, LØG OG KARTOFLER MED JULEKRYDDERIER 
SVINEMØRBRAD I BACON, KÅLSALAT MED NØDDER, VINAIGRETTE OG SENNEPSMAYO  

EUROPÆISKE OSTE MED KOMPOT OG KNÆKBRØD 
KRAFTIG CHOKOLADEKAGE MED KARAMEL OG VANILLE 

RISALAMANDE MED MANDLER OG KIRSEBÆR. 
 

285,- 
 
 

TILKØB 
 

GRØNLANGKÅL MED BRUNEDE KARTOFLER, SENNEP, RØDBEDER, MEDISTER OG 
HAMBURGERRYG 60,- PR. PERSON 

RØDSPÆTTEFILETER MED REMOULADE OG CITRON 40,- PR. PERSON 


